
 

 
 
 

Montag Kartoffeln mit Quark      A/A1 

Dienstag Milchreis mit roter Grütze     F 

Mittwoch Nudeln mit Bolognesesoße     A/A1/r 

Donnerstag Lauchsuppe mit Baguette      

Freitag Chili sin carne mit Reis      
 
 

Alle Speisen können Spuren der unten genannten Allergene erhalten. 
Allergene 
A - Gluten: A1 - Weizen, A2 - Roggen, A3 - Gerste, A4 - Hafer, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Eier, C - Fisch, D - Erdnüsse, E - Soja, F - Milch inkl. Milchzucker, G - Schalenfrüchte: G1 - Mandeln, G2 – Haselnüsse, G3 - Walnüsse, G4 - 
Cashewkerne,  
G5 - Pecanüsse, G6 - Paranüsse, G7 - Pistazien, G8 - Macadamianüsse, G9 - Queenslandnüsse., H - Sellerie, I - Senf, K - Sesam 
Zusatzstoffe 
1 - Farbstoffe, 2 - Konservierungsstoffe, 3 - Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstärker, 5 - Schwefeldioxid, 6 - Phosphat, 7 - Süßungsmittel, 8 - Phenylalaninquelle 
Rohstoffe 
s - Schwein, r - Rind, g - Geflügel, d - Fisch 
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